Premontesrt

~Barbaresco D.o.c.g. “Rabaja” - Cascina Luisin — 20
Langhe, Piemonte — Cru “Rabaja” Nebbiolo 100%
Fermentazione in vasche di acciaio e di cementayrazione in grandi botti di Rovere della Slavoper 30 mesi
~Barolo D.o.c.g. “Serralunga” - Az. Agricola Germankttore — 200:.
Langhe, Piemonte Nebbiolo 100%
Dopo la svinatura e la fermentazione malolatticagtiaio, il vino inizia l'invecchiamento in barre francesi
ed est europee di terzo e quarto passaggio
~Barolo D.o.c.g. “Prap0” - Az. Agricola Germano Ette - 200:
Langhe, Piemonte — Cru Prapo Nebbiolo 100%
Dopo la svinatura e la fermentazione malolattidajimo inizia I'invecchiamento per 24 mesi in balitrovere da 15HI.
Imbottigliamento e un anno di maturazione primdalebmmercializzazione.

~Barolo D.o.c.g. “Leon” - Cascina Luisin — 20(

Langhe, Piemonte Nebbiolo al 100%
Fermentazione in vasche di acciaio e di cementayrazione in grandi botti di Rovere della Slavopier 30 mesi
Toscant

~Monteregio di Massa Marittima D.o.c. “Vivoli” - Fiedaliso — 200:
Massa Marittima, Toscana Sangiovese Sangiovese 100%
~Chianti Classico D.o.c.g. "Poggio Orlando” D.o.c.San Giorgio ai Lapi - 200
Toscana Sangiovese 100%
Maturazione 8 mesi in legno di varia capacita (bd# 10 hl e barriques), segue affinamento di almémesi in bottiglia
~Chianti Classico D.o.c.g. “Castello di Cacchiano”2004
Toscana Sangiovese 90%, Canaiolo, Malvasia Nera e Colors#, Merlot 5%
Matura per almeno 12 mesi, sia in botti di roveresldvonia medio-grandi, sia in tonneaux di rové@ncese.
~Chianti Rufina D.o.c.g. Riserva - Fattoria Cerretabri — 200Z — (Biologico
Toscana Sangiovese 80% e Canaiolo 20%
Maturazione in botti di rovere per 2 anni
~Morellino di Scansano D.o.c. - Azienda agricola Qaiti Polizianc
Montepulciano, Toscana Sangiovese 85% e Ciliegiolo 15%
Vinificazione: la fermentazione avviene nella caatin Magliano in vasche di acciaio a temperatucatollata.
Fermentazione e macerazione hanno una durata d2aLgiorni. Affinamento: il vino viene affinato pgmesi in
barriques e tonneaux di rovere francesi di secopassaggio in cantina. Capacita di invecchiament8: ahni.
~Vino Nobile di Montepulciano D.o.c.g. - Az. Agr.a@etti Polizianc
Montepulciano, Toscana Prugnolo Gentile 85% — Colorino, Canaiolo e Merl&5%
Vinificazione: la fermentazione avviene in tinidtrco-conici” di acciaio inox a temperatura contrailé con follature
integrate da rimontaggi. Fermentazione e macenaiobanno una durata di 18-22 giorni. Affinamentoca 14-16 mesi
di legno. Due terzi in barriques e tonneaux di mevigancesi (80% di secondo passaggio e 20% nuews) terzo nelle botti
Tradizionali. Capacita di invecchiamento 10/12 anni
~Vino Nobile di Montepulciano D.o.c.g. Riserva “Asime” - Az. Agr. Carletti Polizian
Montepulciano, Toscana Prugnolo Gentile 100% (Clone di Sangiovese Grosso)
Vinificazione: la fermentazione avviene in tinidtrco-conici” di acciaio inox a temperatura contralé con follature
integrate da rimontaggi. Fermentazione e maceraibanno una durata di 20-25 giorni. Affinament6:118 mesi in
barriques nuove di rovere francese. Capacita deagohiamento: 15 anni.
~Rosso di Montalcino D.o.c. - Capanna — 2(
Montalcino, Toscana Sangiovese grosso (denominato, a Montalcino, "Brulieg) 100%
~Brunello di Montalcino D.o.c.g. “ Capanna “ - Cenoini Benito e Figli - 200:
~Brunello di Montalcino D.o.c.g. “ Capanna “ - Cenoini Benito e Figli - 200: Lt. 0,375
Montalcino, Toscana Sangiovese grosso (denominato, a Montalcino, "Briiieg) 100%
Invecchiato per 4 anni, di cui almeno 3 in bottiRbvere della Slavonia, e stagionto in bottiglia
~Brunello di Montalcino D.o.c.g. “La Fiorita” - Fattoria la Fiorita 199¢
Montalcino, Toscana Sangiovese grosso (denominato, a Montalcino, "Bruieg) 100%
La vinificazione ha luogo in tini troncoconici imvere di Slavonia, ed il mosto raggiunge una teafuea massima
di 32°/33° C. Durante la macerazione, difficilmeiiteeriodo di contatto tra bucce e mosto vienetgatto per oltre
15 giorni, mentre le operazioni a cui si ricorrefase di fermentazione sono rimontaggi e delestdgiesrriamo a
Lieviti selezionati, ma poco invadenti nei confiatella personalita del territorio; I'affinamentalella durata di 24 mesi,
ha luogo in tonneaux di rovere francese da 5 hpriamo e di secondo passaggio. Produzione annt@aci5.000 bottiglie



Valpolicella

~Valpolicella Classico - Brigaldara - 20(

Valpolicella, Veneto Corvina, Corvinone e Sangiovese
~Amarone della Valpolicella classico D.o.c. - Brilgara - 200:
Valpolicella, Veneto Corvina Veronese, Rondinella e Molinara.

Appassimento condizionato delle uve per 120 gi@bigiorni di maturazione in inox, poi affinamermadootti
di Barrique 2.25 Litri nuove , poi botte da 25 HI
~Amarone "ll Velluto" Valpolicella D.o.c. - AziendaAgricola Meroni — 199!
~Amarone "ll Velluto" Valpolicella D.o.c. - AziendaAgricola Meroni — 199i

~Amarone "Il Velluto" Valpolicella D.o.c. - AziendaAgricola Meroni — 199
Valpolicella, Veneto Corvina Veronese, Rondinella e Molinara.
Appassimento naturale delle uve per circa 100-1i2fng Fermentazione in acciaio. Affinamenti in thal
rovere di slavonia da 25 hl per 4-5 anni, un anmbattiglia

Vitigni Gardesanr (Amfoc‘fom'}

~Groppello D.o.c.- Pasini Produttori - 20!

~Groppello D.o.c.- Pasini Produttol Lt. 0,375
~Groppello "Beana" Garda Classico D.o.c. - Az. agMontecicogna -200
~Groppello Garda Classico D.o.c. - Marsadri - 2(

~Groppello Riserva "Arzane" - Pasini Produttori - 2B
Garda occidentale (Valtenesi), Lombardia Groppellerdile e Mocasina
50% barriques 50%legno grande ellittico; la permana nei due legni variano secondo I'annata e I'ez@ne del vino

~Bardolino D.o.c. "Oppi Pellegrini' — (Biologico

Garda orientale, Veneto Corvina Veronese, RondingMolinara e Negrara
~“Berzamina” Benaco Bresciano Rosso I.g.t. - Cantiralli Trevisani — 200!

Garda occidentale, Lombardia Berzamina 100%
~Rosso Superiore "Brolo" - Marsadri - 20C

Garda occidentale, Lombardia Groppello, Marzemincaf®era e Sangiovese
~“Zerdi” Benaco Bresciano l.g.t. - Cantrina - 20(

Garda occidentale, Lombardia Rebo 70%, Merlot 30%

Macerazione e fermentazione per 8 giorni in vagditecciaio inox a temperatura controllata. Malolat in barriques
(allier) di lI° e lll° passaggio dove matura perca 10 mesi. Segue un periodo di riposto in vasiitexciaio inox ed
ulteriore affinamento in bottiglia.

Bourdeaux Francesr
~Chateaneuf du Pape "Domaine du vieux Lazaret" - &ncia - 200:

SAI.I’AZ Amsfrall'ar\l'

~Weemala Shiraz Logan Central Ranges - AustraliaG0Z
Australia Shiraz 100%
Vendemmia manuale con selezione in vigna. Vinificaztradizionale in rosso con fermentazione di&il0gg. Maturazione
in barrique francesi e americane di 2°, 3° e 4°smggio per 18 mesi. leggero filtraggio prima deiliottigliamento

Prnot Nero

~Pinot Nero Oltrepo Pavese Do.c. - Tenuta Il Bosc200:
Oltrepo Pavese, Lombardia Pinot nero 100%

~Pinot Nero "Piave" D.o.c. - Masottina - 20(
Piave, Veneto Pinot nero 100%

~Pinot Nero Blauburgunder Riserva D.o.c. SudtirolSt. Michael Eppan - 20C
San Michele Appiano, Alto Adige Pinot nero 100%
Fermentazione in acciaio inox, con diverse follatermacerazione totale per 15 giorni. Affinamento i
botte grande (70%) e barrique (30%) per circa 1xme

~Pinot Nero I.g.t. Garda “Corteccio” - Cantrina — Al
Garda occidentale , Lombardia Pinot nero 100%
Macerazione e fermentazione per 18 giorni in vasiteciaio inox . Malolattica in barriques (alligb0% nuove
dove matura per 12 mesi. Segue un periodo di rifmsasche di acciaio inox ed ulteriore affinamemdottiglia.
~Pinot Nero D.o.c. Valvenosta Blauburgunder — Stabhtg Baron Von Kripp — 200
Val Venosta, Alto Adige Pinot nero 100% (viti di Bypogna)
Vendemmiato molto tardi e lasciato maturare intibdit quercia francese e ungherese



Cabernet ( rn Pmrezza/

~Cabernet Sauvignon D.o.c. Piave - Masott
~Cabernet Sauvignon D.o.c. Piave - Masott Lt. 0,375
Colli di Conegliano, Veneto Cabernet Sauvigno 100%
~Cabernet Franc D.o.c. Friuli Aquileia - Tenuta CaBolani - 200«
Friuli Cabernet Franc 100%
~Cabernet Sauvignon "Due Querce" - F.lli Trevisani200:
~Cabernet Sauvignon "Due Querce" - F.lli Trevisani 199¢
Garda occidentale, Lombardia Cabernet Sauvignon 100%
Lungamente macerato sulle bucce (dai 30 ai 40 gjipaffinato 18 mesi in botti di rovere e 3 mesbittiglia
~Cabernet Riserva D.o.c. Sudtirol - St. Michael Eppa 200
San Michele Appiano, Alto Adige Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc
Fermentazione e macerazione per 15 giorni in acceaaffinamento per 12 mesi in botte grande (~58%arrique.
~Cabernet Sauvignon Riserva "Ai Palazzi" D.o.c. Pieav Masottina — 200
Piave, Veneto Cabernet Sauvignon 100%
Affinato in botti di rovere di Slavonia e barriquiancesi dai 24 ai 30 + 6 mesi di maturazione attlglia
~Cabernet Sauvignon Riserva "Montezalto" - Pasini &duttori - 200:
Garda occidentale (Valtenesi), Lombardia Cabernet Sauvignon 100%
Invecchiato 18 mesi in botti di bariques prima mési in botti di legno da 26HI poi. Affinamentdiottiglia 6 mesi
~Cabernet D.o.c. Cru Sanct Valentin - St. Michael gn — 200
San Michele Appiano, Alto Adige 80% Cabernet Sauvagn 20% Cabernet Franc
Fermentazione e macerazione per 20 giorni in acc@aaffinamento per 12 mesi in barrique nuove

Uvagqr e Tagli Bordolese a base Cabernet

~San Gioan "l Carati" - Pasini Produttori - 200
Garda occidentale (Valtenesi), Lombardia CabernetuSmnon 70% Groppello 30%
Le uve di Cabernet affinano 12 mesi in Barriqukegrappello 12 mesi in Inox, poi 'uvaggio invecti2 mesi
in botti di legno da 26hl, segue affinamento intigtia per almeno 6 mesi
~“Solesine” rosso del Sebino I.g.t. Cabernet e MdridBellavista - 200
Francicorta - Lombardia Cabernet Sauvignon 85% e Mtr15%
Trascorre dodici mesi in piéces, un intero inveimacciaio e 6-8 mesi in bottiglia
~"Faye" Dolomiti Dolomiti I.g.t. - Poyer & Sandri —200¢
~"Faye" Dolomiti Dolomiti I.g.t. - Poyer & Sandri —200Z
Valle dell'Adige e Val di Cembra, Alto Adige Cabetrf®auvignon 50%, Cabernet Franc, Merlot e Lagrei50%.
Invecchiamento in piccoli fusti nuovi di rovere méca un anno e affinamento in bottiglia per 12sine
~*“Montesco” Colli di Conegliano rosso D.o.c. - Madota - 200(
~“Montesco” Colli di Conegliano rosso D.o.c. - Madota - 199¢
~“Montesco” Colli di Conegliano rosso D.o.c. - Madota - 199¢
~*Montesco” Colli di Conegliano rosso D.o.c. - Madota - 1997
~*Montesco” Colli di Conegliano rosso D.o.c. - Madota - 199¢
Colli di Conegliano, Veneto Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot e Marziem
Affinamento in barriques provenienti dal massiaoémtrale francese per un periodo di 24 mesi , 6i nrebottiglia
~"San Leonardo" Dolomiti I.g.t. - Marchese Carlo Gueeri Gonzaga — 200
Vallagarina, Alto Adige Cabernet Sauvignon 60%, Cabet Franc 30% e Merlot 10%.
Vinificazione: cernita a mano su tappeto, diraspate pigiatura soffice delle uve con basso tenor@nitride solforosa.
Fermentazione e macerazione delle vinacce per nigdyeriodo, con folature giornaliere. Sfecciataréreddo del mosto
per decantazione naturale. Maturazione: primi nd#shaturazione in grandi tini, 24 mesi in barricugancesi di primo,
secondo e terzo passaggio. Affinamento in bottggiacirca 1 anno prima della commercializzazione

Lt\jrel'h
~Lagrein D.o.c. Sudtirol - St. Michael Eppan - 20
San Michele Appiano, Alto Adige Lagrein 100%

Fermentazione con diverse follature e rimontaggsenbatoio, affinamento per 12 mesi in barrique veio

~Lagrein Riserva D.o.c. Sudetirol - Petruskellerei200«

Bolzano, Alto Adige Lagrein 100%

Vinificazione: fermentazione a temperatura conatzle macerazione per 15gg. Maturazione: 12 mekisti di rovere
~Lagrein D.o.c.Trentino - Simoncelli - 20(

Rovereto, Trentino Lagrein 100%



Marzemino

~Marzemino Trentino - Battistotti — 20(
Vallagarina, Alto Adige Marzemino 100%
Pigiata e diraspata I'uva & vinificata in vaschecéimento a contatto delle bucce per 6 - 7 giorhgvihato ancora un
po' dolce per non estrarre troppo tannino. Si canadino all'imbottigliamento in vasche d'acciaio.

Refosce

~Refosco dal Penduncolo Rosso - Masottina - 2
Friuli Refosco 100%

~Refosco dal Penduncolo Rosso "Alturio” - Tenuta CBolani - 200:

Friuli Refosco 100%

Matura per 12 mesi in barriques di rovere Allieegsliti da almeno 6 mesi di affinamento in bottiglia
~Terrano D.o.c. Carso - Az. Agricola Kante - 1¢

Carso, Friuli Refosco (nel Carso denominato “Terraif)d00%

Teroldego Rotaliano

~Teroldego Rotaliano - Redondél - 2C
Piana Rotaliana, Alto Adige Teroldego 100%
Affinato per una parte in legno e per una parteatiaio.
~Teroldego Rotaliano D.o.c. - De Vescovi Ulzbach02
Piana Rotaliana, Alto Adige Teroldego 100%
Fermentazione malolattica parte in legno grandeaggin acciaio inox per circa 10 mesi; in bott@lper 4-5 mesi

~Teroldego Rotaliano Riserva "Mezum" - Redondel —&

Piana Rotaliana, Alto Adige Teroldego 100%
Affinato per 12 mesi in barriques e per altri 12hattiglia.
Merlot
~Merlot "Aquileia” Friuli D.o.c. - Tenuta Ca' Bolani - 200¢
Friuli Merlot 100%
~Merlot "Suer" Garda D.o.c. - Trevisani — 20(
Garda occidentale, Lombardia Merlot 80% e Rebo 20%

Affinamento per 6 mesi in botti di rovere e 3 nie&iottiglia

~Merlot "Gregoletto" Colli Trevisani l.g.t. - Az. Vhicola L. Gregoletto - 200

Valdobbiadene, Veneto Merlot 100%
~Merlot Garda D.o.c. - Ca' Lojera - 20(
Garda orientale, Veneto Merlot 100%
~Merlot "Piave " D.o.c. - Masottine
~Merlot "Piave " D.o.c. - Masottine Lt. 0,375
Colli di Conegliano, Veneto Merlot 100%
~Merlot "Tajut" D.o.c. Collio - Conte Formentini -200:
Collio, Friuli Merlot 100%

Affinamento in botti di barriques francesi nuove pkre 18 mesi
Merlot "San Leonardo" Dolomiti I.g.t. - Marchese Cdo Guerrieri Gonzaga — 20C

Vallagarina, Alto Adige Merlot 100%
~Merlot "Nepomuceno" Benaco Bresciano I.g.t. - Camta — 200:
Garda occidentale, Lombardia Merlot 100%

Macerazione e fermentazione per 12-15 giorni irchasdi acciaio inox con follature giornaliere e dsfages.
Malolattica e invecchiamento in barriques e tonneger circa 24 mesi. Segue affinamento in bottiglia

~Merlot Riserva "Ai Palazzi" D.o.c. Piave - Masoitta — 199!

Piave, Veneto — Cru i Palazzi Merlot 100%
Affinamento in botti di rovere di Slavonia e bauép francesi dai 24 ai 36 mesi piu 3 mesi di matiarge in bottiglia
Bonarda
~Bonarda vivace D.o.c. - Tenuta il Bos
Oltrepo Pavese, Lombardia Bonarda 100%
~Bonarda vivace D.o.c. - Luigi Montir - ( Biologico
Oltrepo Pavese, Lombardia Bonarda 100%

~Bonarda vivace D.o.c. - Tenuta Scarpa Colombi - 8
Oltrepo Pavese, Lombardia Bonarda 100%



Spumants di Francracorta D.o.a.j.

(Metodo Classico C/\rmopehol's'e}

~Spumante Brut Franciacorta D.o.c.g. - Az. Agr. VigrDorata
Calino Cazzago S.M., Franciacorta (Bs) Chardonnayaot Nero
Dopo pressatura leggera e pulizia i mosti fiore geno fatti fermentare a bassissima temperaturagogiservare
Al massimo i profumi e gli aromi primari. Presagiuma mediante |'uso di lieviti selezionati e affirento in
Bottiglia per almeno 25 mesi. La commercializzagiamviene ad almeno 6 mesi dalla sboccatura.

~Spumante Saten Franciacorta D.o.c.g. - Az. Agr. NggDorata

Calino Cazzago S.M., Franciacorta (Bs)  Chardonnay 100%

Durante la raccola, a mano, e prima della pressatuengono selezionati i grappoli pit gialli e arotica | mosti,
Dopo una leggera pulizia, vengonmo fatti fermentaieassa temperatura per conservare al massimofupni e
Gli aromi. Presa di spuma mediante i lieviti setewti e affinamento in bottiglia per almeno 27 mesi

La commercializzazione avviene ad almeno 8 mek dabccatura.

~Spumante Brut Franciacorta D.o.c.g. Az. Agr. Le Maresine
Passirano, Franciacorta (BS) Chardonnay, Pinot bianco e Pinot nero.
Vendemmia a mano in piccole casse, pressatura rtesita e soffice dei grappoli interi. Fermentaziauatrollata
a 17° - 19° con lieviti indigeni onde mantenereegrp il sapore e i profumi della Franciacorta. Matzione in vasche
d'acciaio inox. Nei mesi di Marzo e Aprile vienfettiato il passaggio in bottiglia per la presaggiuma. Le bottiglie
vengono accatastate in locali di affinamento a terafure controllate (12° - 14°) per almeno 25 mesi.
~Spumante Cuvée Brut Franciacorta D.o.c.g. — Bellsta
Erbusco, Franciacorta (Bs) 80% Chardonnay 20% PirBianco e Pinot Nero

La Cuvée Brut € quella che piu rappresenta |"eeceth del territorio di Francia-corta. Il suo equilio nasce
dall"'unione di almeno trenta selezioni. L aggiudti vini vecchi conferisce costanza al gusto diaCBsllavista.

~Spumante Saten Franciacorta D.o.c.g. — Contadi Gddi
Fornace Biasca, Franciacorta (Bs) Chardonnay (90%), Pinot bianco (10%)
La cuvée é arricchita per una parte da vini-basgizmlmente affinati in legno (barrique). Un atterdosaggio al
Momento della preparazione della cuvée permettidtdnere una pressione, alla sboccatura, leggermarieriore
rispetto al brut (4,5 atm. anziché 5,5) in modoedaltare la morbidezza del prodotto. Permane switii per oltre 36 mesi.
~Spumante Saten Millesimato Franciacorta D.o.c.g..Ar. Le Marchesine

Passirano, Franciacorta (BS) Chardonnay 100%
Vendemmia a mano in piccole casse, pressatura rtesita e soffice dei grappoli interi. Fermentazione
e affinamento in piccole botticelle di quercia dlié. Nei mesi di Marzo Aprile viene effettuatgpassaggio
in bottiglia per la presa di spuma. Le bottigliengono accatastate in locali di affinamento aterapaa
controllata ( 12° - 14°) per almeno 30 mesi.ntredlg12° - 14°) per almeno 36 mesi.
~Spumante Brut Millesimato Franciacorta D.o.c.g. AAgr. Le Marchesine
Passirano, Franciacorta (BS) Chardonnay 100%
Vendemmia a mano in piccole casse, pressatura riesita e soffice dei grappoli interi. Fermentaziauatrollata
a 17° - 19° con lieviti indigeni onde mantenereegib il sapore e i profumi della Franciacorta. Matzione in vasche
d'acciaio inox. Nei mesi di Marzo e Aprile viengegtfiato il passaggio in bottiglia per la presaggiuma. Le bottiglie
vengono accatastate in locali di affinamento a terafure controllate (12° - 14°) per almeno 36 mesi.
~Spumante Gran Cuvée Brut Franciacorta D.o.c.g. —IBgista
Erbusco, Franciacorta (Bs) 72% Chardonnay e PinotaBico 28% Pinot Nero.
Questo Franciacorta Gran Cuvée millesimato si digtie dai Brut tradizionali per la qualita della nesita prima.
Oltre un quarto dei vini da cui € costituita matyrar sette mesi in piccole botti di rovere.
~Spumante Gran Cuvée Satén Franciacorta D.o.c.@ellavista

Erbusco, Franciacorta (Bs) Chardonnay 100%

Questo Franciacorta Gran Cuvée viene prodotto iamita limitata utilizzando la tecnologia delle pae botti,

le uniche in grado di valorizzare e interpretarelégante femminilitd degli Chardonnay. Per il 100%6atti, le uve
utilizzate sono chardonnay di una sola annatayproenti dai vigneti meglio esposti del comunerdusco.

SPMMAhfI' (mea’afo Classico Cl\ampeno/'s}

~Spumante Cuveé Imperiale Brut - Berlucchi
Corte Franca (Bs) Chardonnay (in prevalenza) e Pingéro.
Cuvée composta da uve selezionate, provenieniiggi@tv DOC scelti in zone vocate della FranciacofBaescia), del
Trentino ( Lavis, Trento) e dell'Oltrepd Pavese gtéggio, Pavia).



SPMMAh‘fI' ((metodo Martinotts = Charmat)

~Spumante Chardonnay Brut "Teresco" - Tenuta Scargolombi
Oltrepd Pavese Chardonnay 100%
Spumante metodo Martinotti — Charmat

~Spumante Lugana Brut - Zambarda

Garda occidentale, Lombardia Lugana 100%
~Spumante Pinot Chardonnay Brut - Masottina
Veneto Pinot bianco, Chardonnay

Vinificazione in bianco, fermentazione primariaemperatura controllata ad opera di lieviti selezidin La presa
di spuma avviene a bassa temperatura in autoctermine della rifermentazione lo spumante sasildievito per
almeno 6 mesi, in modo da favorire la dissoluzioekliquido di particolari sostanze derivanti dallisi del lievito,
caratterizzando questo prodotto.

Prosecco
~Prosecco frizzante di Valdobbiane D.o.c. - Masaodtin
Valdobbiadene, Veneto Prosecco 100%

Vinificazione in bianco, fermentazione primariaemperatura controllata ad opera di lieviti selezidin La presa
di spuma avviene a bassa temperatura in autoclavi.

~Prosecco Spumante Extra Dry di Conegliano e Vald@aene V.s.q.p.r.d. - Masottina
Valdobbiadene, Veneto Prosecco 100%
Vinificazione in bianco, fermentazione primariaeanperatura controllata ad opera di lieviti seleziin La presa
di spuma avviene a bassa temperatura in autoclavi.

Spumants e C/\AMPAﬂhe Rose’

~Spumante Brut Rosé Dolomiti - Pojer & Sandri

Valle dell'Adige e Val di Cembra, Alto Adige Pinotdxo e Chardonnay

La fermentazione della base avviene in piccolifdistovere, il Pinot Nero in particolare viene gosn fusti
precedentemente usati per invecchiare il nostralidit “Divino”. | vini base rimangono 6 mesi syroprio lievito, con
“ I'effetto della clessidra” settimanalmente il rnva rimescolato. Nella tarda primavera si pasda alfermentazione in
bottiglia. La sboccatura si effettua a non men@4imesi di permanenza sui lieviti.

~Champagne Brut Rosé - Michel Loriot
Festigny, Champagne. Chardonnay 85% e Pinot NerdCiampagne 15%
Il Brut Rosé é ottenuto da una selezione di Chameaigerva con l'aggiunta (circa 15%) di Pinot NedbChampagne

C/\AMPAﬂhe

~Champagne Brut Reserve Cuvée Blanc de noirs - Midhariot 0,375
~Champagne Grand Cru Brut Millesime - Henriet Bazin1997
~Champagne Louis Roederer Brut Premier

~Champagne Moet & Chandon

~Champagne Veuve Cliquot Ponsardin

~Champagne Louis Roederer Brut Premier Magnum 1,5 Lt
~Champagne Louis Roederer Cristal 2000

Rose’

~"Riflessi" - Masottina - 2006

Treviso, Veneto Cabernet Sauvignon e Merlot
Cabernet Sauvignon e Merlot vinificati in rosato

~Chiaretto Do.c. Garda Classico — Zambarda



v vagg r

~"Riné" Benaco Bresciano l.g.t. - Az. Agr. Cantrir
Garda occidentale, Lombardia Riesling, Chardonnaysauvignon
Riesling e Sauvignon fermentati e maturati in vasdhacciaio inox per 6 mesi, lo Chardonnay viene
fatto fermentare in barriques di rovere francese gieca 6 mesi, segue adeguato affinamento in gliti

~“Besler Biank” Val di Cembra vigneti delle Dolomiti.g.t. - Pojer & Sandri - 200

Valle dell'Adige e Val di Cembra, Alto Adige Pinot@hco, Riesling Renano, Sauvignon, Incrocio ManzoaiKerner.
I mosti lavorati in bianco fermentano in piccolstudi rovere e di acacia. Il vino matura per 12snim legno

a contatto del proprio lievito, con I'effetto deltlessidra” settimanalmente il vino va rimescolato

Dopo un'ulteriore sosta in acciaio, il vino viemahottigliato e commercializzato

~"Olivar" - Cesconi
Pressano, Trentino Pinot bianco, Chardonnay, Pinot grigio, Sauvignon
Fermenta in botte grande di rovere ed in barriqdese sosta sui lieviti per otto mesi circa; le daevarieta
vengono vinificate singolarmente ed assemblateratamente nella primavera successiva alla vendemmia
Affina per sei mesi in bottiglia prima della messa&ommercio.

Chard onhay
~Chardonnay D.o.c. Trentino - Casata Monftc Lt. 0,375
Lavis, Trentino Chardonnay 100%

Ad una pressatura molto soffice e ad una fermeaotazcontrollata con ceppi di lieviti selezionatieenperature
non superiori a 16-18° C, segue la tipica tecnadodi vinificazione delle uve bianche con conseiwagiin
acciaio inox e contatto del vino con la feccia Helger 4-6 settimane.
~Chardonnay "Bali" Garda D.o.c.. - Trevisani - 20(
Garda occidentale, Lombardia Chardonnay 80% SauvigrZz0%
Parte dello Chardonnay viene fermentato in tonneau.
~Chardonnay Vigneti delle Dolomiti I.G.T. - Pojer &andri - 200!
Valle dell'’Adige e Val di Cembra, Alto AdigeChardonnay 100%
~Chardonnay Vigneti delle Dolomiti Ig.t. - Cescc
Pressano, Trentino Chardonnay 100%
Fermenta in barriques ed in botte grande di rovéme;ui rimane, a contatto con i lieviti, per otteesi; 'uso oculato della
barrique nuova permette il pieno rispetto delleatteristiche varietali e I'ottenimento di un vimdegante ed equilibrato.

C/\Akdormat/ E stersr

~Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Blanc - Domaine €@iHlen Chezeaux - 20C

Bourgogne, Francia Chardonnay 100%
~Chablis Premier Cru Montmains - Chaude Ecuelle - @8
Bourgogne, Francia Chardonnay 100%

[herocto Manzont

~Incrocio Manzoni (Riesling e Pinot Bianco) I.g.t. &@li Trevigiani - Masottine
Treviso, Veneto Incrocio Manzoni 6-0-13 100%
Vitigno, di antiche origini, derivante dall’incrocidi Riesling Renano e Pinot Bianco

LM?AI‘\A

~Lugana D.o.c. - Ca' Lojer

~Lugana D.o.c. - Cantine Pasil

~Lugana “Brolo” Marsadri - 200&

~Lugana D.o.c. "Santa Onorata" - Viscon

~Lugana D.o.c. "Santa Onorata" - Viscon Lt. 0,375
Cru monovitigno

~Lugana Superiore D.o.c. "Santa Onorata" - Visconi200~
Cru monovitigno. Affinamento in barriques per cil@anesi

Muller TAmryam Frizzante

~Miller Thurgau Frizzante 1.g.t. delle Venezie - hata Ca' Bolani

Veneto Mller Thurgau 100%
~Miller Thurgau Frizzante - Masottin.
Vallagarina, Trentino Muller Thurgau 100%

La presa di spuma avviene a bassa temperaturatioctavi ad opera di lieviti selezionati



Muller T/\mrjam

~Mduller Thurgau D.o.c. Trentino - Masottin
Vallagarina, Trentino Muller Thurgau 100%
~Muller Thurgau "Quaron" Vigneti delle Dolomiti I.g.t. - Borgo dei Posse
Valle dell'Adige, Alto Adige
Vinificazione: pigiatura soffice, fermentazioneeanperatura controllata. Maturazione in acciaio fermesi
~Miller Thurgau "Palai" Vigneti delle Dolomiti I.g.t.- Pojer & Sandr
~Miller Thurgau "Palai" Vigneti delle Dolomiti I.g.t.- Pojer & Sandr Lt. 0,375
Valle dell'Adige e Val di Cembra, Alto Adige Miillefhurgau 100%

P rnot Brancoe

~Pinot Bianco D.o.c. Alto Aidge - Ritterhc
Caldaro, Alto Adige Pinot Bianco 100%
Vinificazione: 80% temperatura controllata in setbainox, 20% in Barrique

Pinot Grigro
~Pinot Grigio D.o.c. Trentino - Casata Monfc Lt. 0,375
Lavis, Trentino Pinot Grigio 100%
Ad una macerazione a freddo delle uve di circagkesin pressa di acciaio inox e in ambiente congrtetnte chiuso,
segue la tecnologia di vinificazione tipica dellesltbianche con particolare attenzione alla sceltagppi di lieviti
selezionati e alla temperatura controllata in fadermentazione. Prolungata anche la permanentaide a contatto
con la feccia nobile per rimarcare la complessit grofumi.

~Pinot Grigio l.g.t. Veneto - Borgo San L«

Veneto Pinot Grigio 100%
~Pinot Grigio D.o.c. Piave - Masottir
Piave, Veneto Pinot Grigio 100%

Vinificazione in bianco classica. La fermentaziawgiene a temperatura controllata ad opera di lies€lezionati, in
serbatoi di acciaio termocondizionati. Al terminelld fermentazione alcolica il vino rimane per uheguato periodo
di tempo a contatto con i lieviti.

~Pinot Grigio “Gazzi” Vallagarina I.g.t. - Azienda gricola La Cadalorz
Vallagarina, Trentino Pinot Grigio 100%
La vinificazione e di tipo tradizionale in biandoa fermentazione e lo stoccaggio avvengono partedeoli fusti di rovere
Francese e parte in acciaio inox. Il vino dopo uma di affinamento, viene imbottigliato e riposabisttiglia altri 12 mesi.

Prrnot Nero

~Pinot Nero vinificato bianco vivace D.o.c. Oltref@avese "Pajss" - Travaglin
Oltrepo' Pavese (PV) - Lombardia Pinot Nero
Vinificazione rigorosamente in bianco con sofficegsatura diretta, fermentazione in vasche di aocigermocondizionate
e rifermentazione in autoclave. imbottigliato a fa@ dal mese di gennaio successivo alla vendemmia.

Sau Vl'ﬂhor\

~Sauvignon D.o.c. Alto Aidge - Ritterhq
Caldaro, Alto Adige Sauvignon 100%
Vinificazione tradizionale a temperatura controdaStagionamento in serbatoi inox e parte in bardger 4 mesi

SOA ve

~Soave Classico D.o.c. - Sua
Veneto 95% Garganega - 5% Trebbiano di Soave

Traminer e Gewurztraminer
~Traminer aromatico D.o.c. Acquileia - Tenuta Ca' Bani

Friuli Traminer 100%
~Gewdlrztraminer D.o.c. Sudtiroler Eisacktaler - Paskellerei
Bolzano, Alto Adige Diversi cloni di Traminer

~Traminer aromatico D.o.c. Trentino - Pojer & Sanc

70% Gewurztraminer (cloni di origine alsaziana), il
Valle dell'Adige e Val di Cembra, Alto Adigaimanente Traminer di origine locale

~Gewdrztraminer Cru Sanct Valentin D.o.c. SudtirolSt. Michael Eppar
San Michele Appiano, Alto Adige Gewdrztraminer 100%

~Gewdlrztraminer "Furstentum" Alsace Grand Cru - P. IBnk - Francia - 200:
Alsazia, Francia — Cru Furstentum Gewdrztraminer 100%



